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Alma  -  Azabaycanda  an  geni§  yayil- 
mi§  meyvalardan  biridir.  Azarbay- 
canda  asasan  $imal  (Quba,  Qusar) 
va  ?imal-qarb  rayonlarinda(§amaxi,  isma- 
yilh,  Qabala  va  s.rayonlarda)  yeti§dirilir. 
Meyva  baglarinin  70%-a  qadarini  alma 
ta?kil  edir.  — 

Bilttln  alma  ndvlari  gil^aklilar  fasila- 
sindan  (rosaceae)  alma  yarimfasilsinin 
(Romoideae)  Malus  cinsina  aiddir. 

Azarbaycanda  yay  almalarindan  “papi- 
rovka”,  “Borovinka”,  “Qrafen?teyn”  va  “Fa- 
hima”  sortlarim,  payiz  almalarindan  “Lands- 
berq  reneti”,  “Azarbaycan”,  “San  Belfler” 
va  “Qizil  qi?  Parmeni”,  qi§  almalarindan 
“Napaleon”,  “London  pepini”,  “$ampan 
reneti”,  "Boyken”,  “Ag  rozmarin”,  “Quba 
reneti”,  “Simirenko  reneti”,  “Cirhaci”, 
“Saritur§”,  “San  sinap”,  “Zaqatala  ?afram”, 
“Quba  §afram”,  “Qizilahmadi”  va  s.  Gbs- 
tarmak  olar. 

Ke9mi?  sovetlar  ittifaqinda  Azarbay¬ 
canda  demak  olar  ki,  almadan  ?arab 
•  material  lari,  sidrlar,  qazla?dirilmi$  ?arablar 
va  alma  spirtlari  istehsal  olunmami?dir.  Bu 
sahanin  iqtisadi  samaraliliyini  va  bu  sahada 
he9  bir  ara$dirilmalar  aparilmamasim 
nazara  alaraq  Azarbaycanda  bu  ybnda  elmi 
tadqiqat  i?lari  aparmaga  ba§ladiq.  Bu 
§arablarin  keyfiyyotli  alinmasina  tasir  edan 
asas  amillardan  biri  da  qicqirmaya  verilan 
§iranin  §affaf  olmasidir. 

“Ab?eron-§arab”  ATSC-da  qabul  edilan 
alma  jirasini  durula§dirmaq  ii9iin  milxtalif 
variantlardan  istifada  etdik. 

Bildiyimiz  kimi  alma  §irasina  bulanliq 
veran  asasan  polisaxaridlardir.  Almada  poli- 
saxaridlar  asasan  ni§astadan,  seliilozadan, 
hemiselilozadan  va  pektin  maddalarindan 
ibaratdir. 

SellOloza  va  hemiselltiioza  (heksozanlar, 
pentozanlar)  meyvanin  atli  hissasinin,  qabi- 
ginm,  tumunun  hUceyra  divarimn  hall  ol- 
mayan  tarkib  hissasi  olub,  5iraya  ke9mirlar. 

Almanin  tarkibinda  nijasta  ki9ik  va 
yumru,  diametri  2—13  mkm  arasmda  olur 
ki,  bu  da  kartof  ni§astasinm  diametrindan  10 


dafa  ki9ikdir.  Alma  §irasinin  tarkibinda 
ni§astanin  90X  az  oldugunu  (yodla  qoyulan 
test  nijastamn  olmamasim  gOstardi)  nazara 
alaraq  (ni$asta  asasan  kal  almalarda  9ox 
va  alma  yeti§dikca  nijastanin  aksar  hissasi 
par9alamr),  jiraya  amilolitik  ferment  pere- 
paratlari  ila  tasir  etmadik. 

Alma  $irasinin  tarkibinda  azotlu  madda- 
larin  150-200mq/l  (bunun  da  60%-ni  amina- 
zotlari  ta§kil  edir)  olmasi  biza  asas  verir  ki, 
bulanmada  ztllallarm  demak  olar  ki,  he9  bir 
i$tiraki  yoxdur. 

Alma  ?irasinin  tarkibinda  asas  maddalar- 
dan  polifenollari  da  qeyd  etmak  olar. 
Almada  polifenollara  fenol  tur$ularmi  va 
flavanoidlari  (katexin,  leykoantosianlar  va 
flavonollar)  aid  olunur.  §iraya  kuktlrd  qazi 
vurulduqda  polifenollarin  miqdanmn  azal- 
masi  lang  gedir.  QokiinttinUn  amala  galma- 
sinda  bu  maddalar  da  mtiayyan  rol  oynayir. 
MUassisada  alinan  §iralarda  fenol  madda- 
larinin  miqdari  1000  -  1200mq/dm3  olmu$- 
dur.  Alma  §irasinin  bulanmasmda  bu 
maddalarin  da  rolu  vardir. 

Almanin  durula$dirilmasina  mane  olan 
amillardan  asasi  pektin  maddalaridir  ki, 
onlar  almanm  tarkibinda  iki  formada  olur- 
lar;  htlceyra  §irasinin  tarkibinda  hall  olan 
pektin,  hticeyralararasi  arakasmalarda  isa 
hall  olmayan  pektin  yerla§ir. 

Alma  sirasinin  alinmasinda  ytiksak 
tazyiqli  sixicilardan  istifada  olunmasi,  onun 
pektin  maddalari  ila  zanginla$masina  sabab 
olur  ki,  bu  da  §iranin  durlmasina  asas 
mane9ilik  tbradir.  Bela  ki,  pektin  ytiksak 
manfi  yUka  malik  hidrofil  kolloiddir  ki,  bu 
?irada  va  §arabda  durula§maya  mane  olur. 
Bunun  qarjisini  almaq  tl9Un  ferment 
pereparatlarmdan  da  istifada  etdik. 

“Ab§eron  §arab”  ATSC-da  alma 
$irasinin  tarkibinda  1  -  2%-a  qadar  pektin 
maddalari  oldugu  mtlayyanla§dirildi.  Odur 
ki,  qarjimiza  asas  maqsad  ytiksak  molekullu 
pektin  maddalarinin  miqdarmi  azaltmagi 
qoyduq.  Bunun  tl9tln  milxtalif  variantda 
tacrilbalar  qoyduq. 

1.  Ntlmuna  olaraq  bulanliq  alma  §irasini 
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gOttlrdUk. 

2.  NUmunanin  Uzarina  lqram/dm3  ben- 
tomt  slava  etdik.  Bentonit  mahlulu  texnoloji 
tahmata  asasan  hazirlandi. 

3.  NUmunanin  Uzarina  2qram/dm3 
bentonit  alava  etdik.  (adsorbsiya  etma  qabi- 
Iiyyatino  gtira  durula§dirmaq  tlfiin) 

4.  NUmunanin  Uzarina  2qram/dm3 

bentonit  va  0,015%  jelatin  alava  etdik. 

A^5^N?mUn9nin  Uz9rit13  0,2  qram/dm3 
AK-30  alava  etdik. 

6.  NUmunanin  Uzarina  0,015%  jelatin 
slava  etdik 

7.  NUmunanin  Uzarina  0,015%  jelatin  va 
0,2  qram/dm3  AK-30  alava  etdik 

8.  NUmunani  40  —  45?C  temperature  qa- 
dar  qizdirib,,  pektofoetidin  Pi  Ox  (9 
vahid/qram  standart  aktivlikda  0,03%) 
ferment  pereparati  alava  etdik  va  0,5  saat 
qarijdirdiq. 

9.  Ozarina  ferment  pereparati  tOkUlmU? 
nUmunanin  bir  hissasi  soyudularaq  Uzarina 
0,2  qram/dm3  AK-30  va  0,015%  yelatin 
alava  edildi. 


TscrUbslsr  aparildiqdan  sonra  har  bir 
nUmunadsn  alinan  ^UkUntUnUn  miqdari 
mUayyan  edildi. 

Durula§ma  effektivliyi  optik  sixligm 
vahidlarina  asasan  mUayyan  etmak  U$Un 
KFK  -  2  markali  fotoelektrokalorimetrdan 
istifads  edildi.  Analizin  naticalari  cadval  1- 
da  verilmi§dir. 

Bu  *  analizlardsn  gorUnur  ki,  bUttin 
smaliyyatlarda  a?i  va  fenol  maddalarinin 
miqdari  azahr.  Pektin  maddalarinin  miqdari 
isa  pektofoetidin  PI  Ox  fermentinin 
tasirindan  2  -3  dafa  azalir  ki,  buna  da  ssbab 
bu  fermentin  tasirindsn  pektin  maddalari 
daha  kigik  hissaciklara  ayrilmasidir.  Yani 
pektofoetidin  ferment  pereparati  pektini 
pektin  tur$usuna  va  sonra  metil  spirtina, 
tetraqalakturon  va  qalakturon  turjusuna 
panjalayir.  Bu  zaman  pektin  va  tetraqalak¬ 
turon  tur$usu  mahlulda  piss  hall  oldugundan 
9okUr, qalakturon  tur$usu  isa  §irada  hall  olur. 
Pektindan  farqli  olaraq  qalakturon  tur§usu 
kolloid  amala  gatirmak  xUsusiyyatina  malik 
deyildir. 
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Ieks  emal  etmak  daha  alveri$lidir. 

Aparilan  tadqiqatlai  gustarir  ki,  §irsni 
kompleks  emal  etdikda  daha  §affaf  mahlul 
alinir.  Bu  U9  komponentla  -  ferment,  jelatin 
va  AK  30-la  alinir. 

Cadvaldan  gorUnUr  ki,  an  90X  90kUntU 
bentonit  va  jelatin  qari§igi  ila  emal  edildikda 
alinir.  Ferment,  jelatin  va  AK  30-un 
kompleks  tasirindsn  alinan  9$kUntUnUn, 
bentonit  va  yelatin  qari§igmin  tasirindan 
alinan  9dkUntUdan  az  olmasini,  ferment 
pereparatmin  pektin  maddalarini  daha  ki9ik 
hissslara  ayiraraq,  bir  hissasinin  §irada  hall 
olmasi  ila  izah  etmak  olar. 

A§i  va  ranglayici  maddslarin  miqdari  asa¬ 
san  jelatinin  tasirindan  daha  90X  a§agi  dU§Ur. 


.  ~  .w,  jtiaimm  eia  miqaarindan 

istifada  etmak  lazimdir  ki,  §ira  rangsizla§- 
masin.  Bentonit  va  jelatinin  kompleks  tasirin¬ 
dsn  bu  maddalarin  daha  da  90X  90kmasi 
bentonitin  adsorbsiya  xassasina  asaslanir. 

Cadvaldan  Umumi  turjulugun  azalmasi 
asasan  bentonitin  va  bentonitla  jelatinin  tasi- 
rmdan  a§agi  du$masi  mU§ayiat  olunur  ki  bu¬ 
na  da  ssbab  bentonitda  olan  mUayyan  mad¬ 
dalarin  neytralla§masidir.  Omumi  tur§ulugun 
bu  hallarda  a$agi  dU§masi,  aktiv  tursulugun 
az  miqdarda  ytiksalmasi  ila  mU§ayiat  olunur. 

Belalikla,  alma  jirasini  yalmz  ferment 
pereparatlarindan  istifada  etmakla  durultmaq 
olmur.  Bunun  U9Un  kompleks  emaldan 
(ferment  pereparati  Pektofoetidin  I  Ox  + 
bentonit  +  jelatin)  istifada  etmak  lazimdir 
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